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Technolog/technolozka pivovarské vyroby (kéd: 29-103-M)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani:

Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 4

Odborna zpulsobilost

Nazev Uroven
Koordinace vyrobnich postupl pfi vyrobé piva 4
Stanovovani receptur, vyrobnich postupt a kalkulace pro pivovarské vyrobky 4
Hodnoceni kvality surovin, meziprodukt(i a vyrobk( pivovaru 4
Zaijistovani doby trvanlivosti pivovarskych vyrobki 4
Podileni se na tvorbé podklad(i pro oznacovani pivovarskych vyrobku 4
Podilgpiose na vyvoj! noyych vyrobka, inovacich vyrobnich postupl, pouzivani novych technologii, surovin a 4
materiall v pivovarnictvi

Dohled nad dodrzovanim zasad spravné vyrobni praxe v pivovaru 4
Zajistovani sanitace a provozni hygieny v potravinarské vyrobé 4
Dodrzovani zasad BOZP a PO v potravinarské vyrobé 4

Platnost standardu
Standard je platny od: 21.10.2022
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Kritéria a zptisoby hodnoceni

Koordinace vyrobnich postupu pfi vyrobé piva
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Popsat podminky manipulace, evidence a skladovani surovin a hotovych Ustni ovéieni
V)'/I”Obkfj Stni overeni

b) Popsat schéma vyroby piva od pfejimky surovin az po uskladnéni )
hotového vyrobku véetné pracovnich ukon( zajistovanych na jednotlivych Ustni ovéreni
pracovistich

c) Popsat schéma provozu pro baleni a expedici piva véetné pracovnich

el it . . Lo . Ustni ovéfeni
ukonu zajistovanych na zadaném pracovisti téchto provozu

d) Koordinovat vyrobu v pivovaru (nastaveni a pfipadné propojeni innosti

provozu), zkontrolovat dodrzovani technologického postupu pfi vyrobé piva Prakticke predvedeni a ustni ovéreni

e) Popsat hygienické pozadavky na zajisténi bezpecnosti produkce v ramci

J - S e Ustni ovéfeni
vSech vyrobnich usekl pivovaru

f) Navrhnout zpUsob FeSeni a postupu v pfipadé vzniku technologickych

nebo logistickych problémd na zadaném vyrobnim Useku pivovaru Prakticke predvedeni a Ustni ovéreni

g) Navrhnout zplsob feSeni a postupu v pfipadé vzniku nahlé technické
havarie, Zivelné udalosti, nebo pferuSeni dodavek energii v zadaném Praktické prfedvedeni a Ustni ovéfeni
vyrobnim Useku pivovaru

h) Popsat pozadavky na udrzbu zadaného vyrobniho Useku pivovaru Ustni ovéteni

i) Sestavit plan preventivnich prohlidek a oprav technologickych celkd, stroju

. . . A - Praktické pfedvedeni a ustni ovéreni
a zafizeni zadaného vyrobniho Useku pivovaru

j) Navrhnout, pfipadné posoudit stavajici systémy Fizeni kvality, norem

vykonu a zpusoby jejich kontroly na zadaném vyrobnim Useku pivovaru Praktické predvedeni a Ustni ovéreni

k) Navrhnout, pfipadné posoudit stavajici systém analyzy rizika a stanoveni
kritickych kontrolnich bodt a zpudsob jeho kontroly na zadaném vyrobnim Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni
useku pivovaru

I) Posoudit pfedlozena pravidla efektivniho a bezpecného fungovani
odpadového hospodarstvi na zadaném vyrobnim Useku a navrhnout Upravy  Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
v pfipadé potieby

m) Posoudit pfedlozena pravidla v oblasti ekologie platna pro zadany vyrobni
usek (vliv na zivotni prostiedi, riziko ekologickych havarii a jejich Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
predchazeni) a navrhnout Upravy v pfipadé potifeby

Je treba splnit vSechna kritéria.
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Stanovovani receptur, vyrobnich postupt a kalkulace pro pivovarské vyrobky

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Uvést prehled legislativnich poZzadavki(i na produkci pivovarskych vyrobk(i  Ustni ovéfeni

b) Posoudit vyrobni postup na pracovisti zadaného vyrobniho useku pivovaru Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni
c) Posoudit recepturu zadaného vyrobku, navrhnout zmény Praktické prfedvedeni a Ustni ovéfeni
d) Navrhnout kalkulaci pro zadany vyrobek Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni

e) Vytvofit vyrobkovou specifikaci pro zadany vyrobek, vysvétlit vyznam

aktualizace vyrobkové specifikace Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni

Je treba splnit vSechna kritéria.

Hodnoceni kvality surovin, meziproduktt a vyrobkt pivovaru
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Zkontrolovat a vyhodnotit kvalitu pouzivanych surovin pivovaru, v pfipadé

zjisténi nestandardniho stavu stanovit napravna opatfeni HAELIEO sl @ TSl @

b) Zkontrolovat a vyhodnotit kvalitu meziproduktd pivovaru, v pfipadé zjisténi

nestandardniho stavu stanovit napravna opatreni Prakticke pfedvedeni a Ustni ovéreni

c) Zkontrolovat a vyhodnotit kvalitu vyrobkud pivovaru, v pfipadé zjisténi

nestandardniho stavu stanovit napravna opatfeni Prelilie el e Tl eveien]

Je treba splnit vSechna kritéria.

Zajistovani doby trvanlivosti pivovarskych vyrobku
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Vyjmenovat pouzivané obalové materialy pro jednotlivé vyrobky, uvést

jejich vlastnosti a posoudit jejich vhodnost pro zadané vyrobky AL [POERERE ) T @71 E)

b) Uvést pouzivané zplsoby oSetfeni jednotlivych vyrobku s cilem ovlivnéni

doby jejich trvanlivosti Ustni ovéreni

c) Uvést a posoudit podminky skladovani zadanych vyrobkd Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni

Je treba splnit vSechna kritéria.

Podileni se na tvorbé podkladul pro ozna¢ovani pivovarskych vyrobku

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Uvést prehled legislativnich pozadavka na oznacovani vyrobki Ustni ovéfeni

b) Popsat zplsoby uvadéni povinnych Gdajd na oznacéeni vyrobki Ustni ovéteni

c) Popsat zplsoby uvadéni nepovinnych udaji na oznaéeni vyrobku Ustni ovéfeni

d) Posoudit oznaceni 3 pfedloZzenych vyrobki Praktické pfedvedeni

Je tireba splnit vSechna kritéria.
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Podileni se na vyvoji novych vyrobkt, inovacich vyrobnich postupti, pouzivani novych technologii,
surovin a materiala v pivovarnictvi

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Navrhnout novy vyrobek v ramci vyrobniho programu organizace Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni

b) Navrhnout inovaci zadaného vyrobniho postupu v ramci vyrobniho Praktické pfedvedent a Ustni ovéFent
programu organizace

Ségzta)\}:;hnout zmény v oblasti surovin a obalovych materidlt pro 2 zadané Praktické pfedvedeni a Gstni ovéFeni

Je treba splnit vSechna kritéria.

Dohled nad dodrzovanim zasad spravné vyrobni praxe v pivovaru

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Rozhodnout o vyrobnim postupu a zajistit dodrzovani spravné vyrobni

praxe v provozech pfi sbéru a manipulaci s vedlejSimi produkty na zadané Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
modelové situaci

b) Zko.nFro.Iovat dodrzovani spravné vyrobni praxe pfi vyrobé, skladovani a Praktické pfedvedent a Ustni ovéFent
expedici piva

Je treba splnit obé kritéria.

Zajist'ovani sanitace a provozni hygieny v potravinarské vyrobé

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni
33)7rlé\$st hlavni zasady spravné hygienické praxe pro danou potravinarskou Ustni ovareni

b) Uvést hlavni zasady sanitace dané potravinafské vyroby, principy HACCP . . . .. .
a sledovatelnosti Ustni ovéfeni

c) Zkontrolovat dodrZovani hygienickych predpist a osobni hygieny
modelovych zaméstnanct (platnost zdravotnich prikazu, 1€kafské prohlidky,
kontrola dodrzovani cykld vymeény pracovnich odévil v potravinaiské vyrobé
apod.)

Praktické predvedeni a ustni ovéreni

Je tfeba splnit vSechna kritéria.
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Dodrzovani zasad BOZP a PO v potravinaiské vyrobé

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Uvést mozna bezpecnostni rizika obsluhy na vyrobnich linkach

potravinarského provozu i el

b) Uvést zédsady pouzivani ochranného pracovniho odévu a ochrannych Ustni ovéieni

pracovnich prostredku

c¢) Zkontrolovat dodrzovani BOZP a PO na daném pracovisti Praktické prfedvedeni a Ustni ovéreni

d) Vyjmenovat pozadavky na Skoleni pracovniku o zasadach BOZP a PO a Ustni ovéieni
Cetnost Skoleni pracovniku

e) Vysvétlit vedeni evidence o provedeném skoleni pracovniku e
o Ustni ovéfeni
potravinarského provozu

Je treba splnit vSechna kritéria.
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi predpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o éemz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchazeem podepsan
pisemny zaznam.

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, je opravnéna pfed€asné ukoncit zkouSku, pokud
vyhodnoti, Ze v dusledku ¢innosti uchazece bezprostfedné doslo k ohroZeni nebo bezprostfedné hrozi nebezpedi
ohrozZeni zdravi, Zivota a majetku ¢i Zivotniho prostfedi. Zdlvodnéni pfedéasného ukoncéeni zkousky uvede AOs do
Zaznamu o prubéhu a vysledku zkousky. Uchaze¢ mGze ukongit zkousku kdykoliv v jejim pribéhu, a to na vlastni
zadost.

Zdravotni zpUsobilost pro vykonavani pracovnich &innosti této profesni kvalifikace je vyZadovana a prokazuje se
lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v NSP - https://www.nsp.cz/jednotka-prace/technolog-v-
potravinarstv#zdravotni-zpusobilost).

VS8echny osoby, které se pfimo Ucastni zkousky, musi mit platny zdravotni prikaz pracovnika v potravinarstvi.
Pracovni odév a obuv si uchaze¢ pfinese vlastni.

Zkouska probiha v realném provozu, podklady pro uchaze¢e budou modelové.

Uchazec€ bude pied zkouskou sezndmen s realnymi podminkami pracovisté v&etné technologického vybaveni a
organizace prace.

Praktické ovéiovani by mélo byt spojeno s konkrétnimi ¢innostmi ve vyrobé piva.

PFi ovéfovani kompetenci formou praktického predvedeni zkousejici pribézné sleduje dodrzovani pozadavka BOZP, PO
a hygienickych navykd uchazece.

PFi hodnoceni je rovnéz posuzovano hospodarné vyuzivani surovin, dodrzovani ekologickych principu pfi vyrobé.
VeSkeré kompetence se ovéfuji v provozu zaméfeném na vyrobu piva:

» schéma vyroby piva uchazec¢ popiSe s pfihlédnutim k rdznym variabilitdm v ramci bézné pouzivanych postupt pfi
vyrobé piva,

» schéma provozu pro staceni/baleni a expedici pivovarskych vyrobkl uchaze¢ popise s pfihlédnutim k riiznym
variabilitdm v ramci bézné pouzivanych postupt pfi staceni/baleni a expedici vyrobka.

PFi ovéfovani kompetence Hodnoceni kvality surovin, meziproduktt a vyrobkil pivovaru se kritéria a), b) a c) ovéfuji
na zadaném pfikladu nestandardniho stavu surovin a produktd; napfiklad: surovina nespliujici pozadavek na senzorické
vlastnosti nebo poskozeny obal vyrobku. U kritéria ¢) konkrétni vyrobek uréi zkousejici (sudové pivo, lahvové,
plechovky).

Pro ovéfovani kompetence Zajistovani doby trvanlivosti pivovarskych vyrobku si zkousejici pfipravi 3 vyrobky, na
kterych kritéria ovéfuje.

Pro ovéfovani kompetence Podileni se na vyvoji novych vyrobki, inovacich vyrobnich postupli, pouzivani novych
technologii, surovin a materialii v pivovarnictvi si autorizovana osoba pfipravi ke zkousce modelovy p¥iklad
vyrobniho postupu, kde Ize provést inovaci, modelovy pfiklad technologie, kde Ize provést zménu, a katalog vyrobnich
surovin a materialt pro vyrobu pivovarskych vyrobku k vytvofeni navrhu zmén.

Vysledné hodnoceni

ZkouSejici hodnoti uchazece zvlast pro kazdou kompetenci a vysledek zapisuje do zaznamu o prubéhu a vysledku
zkousky. Vysledné hodnoceni pro danou kompetenci musi znit ,splnil“ nebo ,nesplnil“ v zavislosti na stanoveni
zavaznosti, resp. nezavaznosti jednotlivych kritérii u kazdé kompetence. Vysledné hodnoceni zkousky zni bud’ ,vyhovél*,
pokud uchaze€ splnil vSechny kompetence, nebo ,nevyhovél®, pokud uchaze¢ nékterou kompetenci nesplnil. PFi
hodnoceni ,nevyhovél“ uvadi zkousejici vzdy zdivodnéni, které uchaze¢ svym podpisem bere na védomi.

Pocet zkousejicich

Zkouska probiha pfed jednou autorizovanou osobou; zkouSejicim je jedna autorizovana fyzicka osoba s autorizaci pro
prislusnou profesni kvalifikaci anebo jeden autorizovany zastupce autorizované podnikajici fyzické nebo pravnické osoby
s autorizaci pro pfislusnou profesni kvalifikaci.
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Pozadavky na odbornou zpusobilost autorizované osoby, resp. autorizovaného zastupce
autorizované osoby

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby musi splfiovat alespon jednu z nasledujicich
variant pozadavku:

a) Stfedni vzdélani s vyuénim listem v oboru vzdélani vyrobce potravin zaméreni sladovnik-pivovarnik a stfedni
vzdélani s maturitni zkouskou a alespori 5 let odborné praxe v oblasti vyroby piva nebo ve funkci ucitele odborného
vycviku nebo praktického vyu€ovani v oboru vzdélani zaméreném na vyrobu piva.

b) Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou v potravinafském oboru a alespor 5 let odborné praxe v oblasti vyroby piva
nebo ve funkci ucitele praktického vyucovani nebo odborného vycviku v oboru vzdélani zaméreném na vyrobu piva.

c) VysSi odborné vzdélani v oblasti potravinarstvi a alespon 5 let odborné praxe v oblasti vyroby piva nebo ve funkci
ucitele praktického vyucovani nebo odborného vycviku v oboru vzdélani zaméfeném na vyrobu piva.

d) Vysokoskolské vzdélani se zaméfenim na potravinafskou technologii a alespon 5 let odborné praxe v oblasti vyroby
piva nebo ve funkci ucitele odbornych pfedmétd nebo praktického vyu¢ovani nebo odborného vycviku v oboru
vzdélani zaméfeném na vyrobu piva.

DalSi pozadavky:

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, ktera nema odbornou kvalifikaci pedagogického
pracovnika podle zakona €. 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a o zméné nékterych zakonu, ve znéni
pozdéjSich predpisu, nebo nema odbornou kvalifikaci podle zakona &. 111/1998 Sb., o vysokych Skolach a o zméné a
doplnéni dalSich zakonl (zakon o vysokych Skolach), ve znéni pozdéjSich pfedpisd, nebo praxi v oblasti vzdélavani
dospélych (v€etné praxe z oblasti zkouSeni), nebo nema osvédceni o profesni kvalifikaci 75-001-T Lektor/lektorka
dal$iho vzdélavani, mize byt absolventem pfipravy zaméfené zejména na praktickou aplikaci ¢asti prvni, hlavy Ill a IV
zakona ¢&. 179/2006 Sb., o ovéfovani a uznavani vysledku dalSiho vzdélavani a o zméné nékterych zakonud (zakon o
uznavani vysledkd dalSiho vzdélavani) ve znéni pozdéjSich pfedpisu, a pfipravy zaméfené na vzdélavani a hodnoceni
dospélych s dlirazem na psychologické aspekty zkouseni dospélych v rozsahu minimalné 12 hodin.

Zadatel o udéleni autorizace prokazuje splnéni pozadavki na odbornou zp(sobilost autorizujicimu organu, a to
predlozenim dokladu nebo dokladd o ziskani odborné zplsobilosti v souladu s hodnoticim standardem této profesni
kvalifikace, nebo takovym postupem, ktery je v souladu s pozadavky uvedenymi v hodnoticim standardu této profesni
kvalifikace autorizujicim organem stanoven.

Zadost o udéleni autorizace naleznete na internetovych strankéch autorizujiciho organu: Ministerstvo zemédalstvi,
www.eagri.cz

Nezbytné materialni a technické predpoklady pro provedeni zkousky

e Vyrobni prostory pivovaru se zajisténou dodavkou potfebnych energii odpovidajici bezpe€nostnim a hygienickym
predpisim

e Strojni zafizeni pro vyrobu piva v€etné obsluhy: varni nadoby, kvasné nadoby, Srotovnik, chladi¢, tanky, stadeci
zafizeni

e  Suroviny pro vyrobu piva, obaly, vzorky 3 hotovych vyrobku (rdzné typy piva), vzorek meziproduktu pro kontrolu
kvality

e Vyrobni receptury, vyrobni postupy, schéma vyroby piva, schéma provozu pro sta¢eni/baleni a expedici

pivovarskych vyrobku

Varni list mladiny

Sacharometr, teplomér, odbérné nadoby, jodovy roztok, pH-metr

Sanitaéni prostfedky

Osobni ochranné pracovni prostiedky (OOPP)

Technické vybaveni a Cistici prostfedky nutné k zajisténi hygieny a sanitace potravinafského provozu

K Zzadosti o udéleni autorizace Zadatel pfilozi seznam materialné-technického vybaveni dokladajici soulad s pozadavky
uvedenymi v hodnoticim standardu pro ucely zkousky. Zajisténi vhodnych prostor pro provadéni zkousky prokazuje
Zadatel odpovidajicim dokladem (napf. vypis z katastru nemovitosti, ndjemni smlouva, dohoda) umozrujicim jejich
uzivani po dobu platnosti autorizace.
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Doba pripravy na zkousku

Uchaze€ ma narok na celkovou dobu pfipravy na zkouSku v trvani 20 minut. Do doby pfipravy na zkousku se
nezapocitava doba na seznameni uchazece s pracovistém a s pozadavky BOZP a PO.

Doba pro vykonani zkousky

Celkova doba trvani vlastni zkousky jednoho uchazecle (bez Casu na pfestavky a na pfipravu) je 4 az 5 hodin (hodinou
se rozumi 60 minut). Zkouska mUze byt rozlozena do vice dnd.
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Autori standardu

Autori hodnoticiho standardu

Hodnotici stgndard prgfesm’ kvalifikace pfipravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR a SP CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:

Cesky svaz pivovard a sladoven, z. s.

Vyzkumny ustav pivovarsky a sladafsky, a. s.

Sttedni $kola obchodni a Vy$$i odborna $kola, Ceské Budgjovice, Husova 9
Asociace vyrobcu lahldek, z. s.

Brewery Innovation, s. r. o.
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